
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENÙ APERIVINO 

 

DEGUSTAZIONE VINI RONCO DEI 

FRASSINI COMPOSTO DALLE 6 

ETICHETTE 

15 

 

 BOTTIGLIA CALICE 

Chardonnay 36 5.5 

Pinot nero 36 5.5 

Sauvignon 32 4.5 

Bianco  22 3.5 

Rosso  22 3.5 

Bollicina Metodo 

classico Brut nature 

35 5 

 

 

Ramandolo 

Az. Agr. Filippon 

(500ml) 

 

 

 

42.5 

 

 

 

9.5 

Ramandolo 
Az. Agr. Micossi 

(500 ml) 

 

25 

 

4.5 

Ramandolo 
(passito) 

La Roncaia 
(375 ml) 

 
25 

 
7 

Picolit 
Az. Agr. Sara&Sara  

(375 ml) 

 
25 

 
7 

 

 



Hummus di ceci, chips di topinambur soffiate e 

composta di cipolla fatta in casa     5 

12,* 

Insalatina tiepida di zucca, pane tostato e fonduta 

di “Fumantà” delle Latterie d’Aviano    6         

1,7,* 

Battuta di manzo a coltello, scalogno agrodolce, 

salsa al tuorlo affumicato e chips di polenta 

bramata soffiata     7 

3,12,* 

“Come i Cjarsons”, la nostra interpretazione della 

tradizione, mosto fiore di Pinot Nero Ronco dei 

Frassini, porro croccante e crumble salato alla 

polenta                                                                9     

1,3,7,12,* 

Ravioli di carni arrosto al pizzico serviti al 

tovagliolo          10 

1,3,7,12,* 

Selezione di salumi        8 

--

Prosciutto crudo selezione Coradazzi   10 

-- 

Selezione di formaggi, accompagnati da miele 

artigianale e composte di nostra produzione 

4 assaggi     8 

7 assaggi       12 

Acqua naturale microfiltrata L. 0,75     2 

Acqua frizzante microfiltrata L. 0,75     2 

Caffè   1.5 

Caffè macchiato     1.7 

Caffè decaffeinato     1.7 

Orzo   1.7 

Orzo -  Ginseng   1.7 

ELENCO ALLERGENI 

 1 cereali contenenti glutine

 2 crostacei e prodotti derivati

 3 uova e derivati

 4 pesce e derivati

 5 arachidi e derivati

 6 soia e derivati

 7 latte e derivati

 8 frutta a guscio e derivati

 9 sedano e derivati

 10 senape e derivati

 11 semi di sesamo e derivati

 12 anidride solforosa e solfiti

 13 lupini e derivati

 14 molluschi e derivati

 * Tutte le materie prime che utilizziamo nella

nostra cucina sono rigorosamente fresche. Al

fine di mantenere integre le proprietà e la

freschezza degli alimenti utilizzati, alcuni

prodotti di origine animale e la pasta fresca

fatta in casa possono essere sottoposti ad

abbattimento rapido di temperatura con

successiva conservazione a congelamento.




